


LA SOMMELIERE
SARAPLARINIZ KENDINI iYi HISSEDECEK

Neden tiitiinii saklamak ve korumak

icin Puro Saklama Dolabi?

La Sommeliere Puro Saklama Dolabinin essiz
tasarimi ve teknolojisi sayesinde en iyi purolariniz

kalitesini korumaya devam edecektir.
Purolarmizin, tatandndn niteliklerini

ve aromalarini korumasi icin ideal depolama

kosullari gerekir.

16 ila 20 °C arasinda bir sicaklik ve %50 ila %75
arasinda bir nem seviyesinde saklanmalidir,
purolarmizi diizenli ve kontrolll bir ortamda

tutmaya 6zen gostermelisiniz.

La Sommeliére Puro Saklama Dolabinizi evinizde,
ofisinizde ve ihtiyac duydugunuz her yerde
kullanabilir, kullanisli ve strgill cekmeceleri
sayesinde purolarinizi ister tek tek isterseniz

kutusu ile birlikte saklayabilirsiniz.

CIG251
Puro Saklama Dolabi

» 250 adet puro kapasitesi

* Ayarlanabilir 10-22°C sicaklik ayari
* Dijital sicaklik ve nemolcer gdstergesi

 Ayarlanabilir nem seviyesi
ve analog higrometre

* Kilitli UV korumali cam kapi

* Mese agacindan 3 ahsap raf
(2 adet sergileme rafi)

* Dolap ici LED aydinlatma
Olciiler: Y:50,5cm E:39,5cm D: 50 cm
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KILITLi UV KORUMALI KAPI
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